HANDGESCHNITTENES 24,-
RINDSTATAR 38.-
Grill & Bar Rostzwiebeln, Cornichons, Kapern
LAUWARMER 24,.-
SPARGELSALAT
Erdbeeren, Birlauch, Basilikum
Tomaten, Baby Spinat, Pinienkerne
PARMASCHINKEN 21.- Graved Lachs
MIT BURRATA
24 Monate gereift, grilliertes Brot FRUHLINGS- 16.-
GEMUSESALAT
GRILLIERTE 16.— | Fladenbrotchips, Granatapfel
Coco WURST Feta, Rucola, Tahini
Fenchelsamen
Rotwein Hopfensenf MARINIERTER 24.-
TUNA UND LACHS 38.-
SPICY ERBSEN 16.— | Olivenil, Kapern, Rote Zwiebeln
<«EDAMAME STYLE>»
Hausgemachtes Aromat Cocos SALAT BowL 18.50
Allerlei saisonales Gemiise
GERAUCHERTE 16.- Kriutervinaigrette
BLUMENKOHLNUGGETS mit kurzgebratenem Tuna 26.50
Aioli, Chili, Zitrone mit Pouletschenkelsteak 24.50
ARTISCHOCKENSALAT 18.-
Balsamico, Parmesan,
CHEFS CHOICE Pinienkerne, Schwarzer Triiffel
3G?nge ................................... 75.- C0CO FRIED CHICKEN 21.-
51 i 1S CYI———————— 95.—- Geschmorte Aubergine
MIT WEINBEGLEITUNG Chilimayonnaise, Koriander
BI(G i ' ca—— 111.—-
5 Ginge 155.— RINDSCARPACCIO 26.-
................................. -
Pﬂrmemnmdyonnﬂise
RINDSENTRECOTE 250g.....ccciiiiiiiiiiiiinicniciiicieieiieiccieseniens s 54.-
COTE DE BGEUF 800g.....ocuoiiiiiiiiiiniiiiciiciiiciciicicictcicnencenenas 110.-
RINDS TOMAHAWK [000g.......cioiiiiiiiiiiiiiieiieiiiiiiiieieeien, 180.-
RINDS RIB EYE 300g.....ccooniiiiiiiiiiiiiiiiiininintsee s 58.-
KYANIB IS KO Y I ET T I E IS 55 () e 59.-
POULETSCHENKELSTEAK 220g....cciniiniiniiniiiniiiniiniieniieeieenienn 29.-
IRTNDBEIOLETE 2207 c0m00m00000000000000000000000000000000000000000000000000000aITITI00E 58.-
GANZER WOLFSBARSCH ....coovvveevvieiiieenreeesseeesssreeseseessesessasens 46.-/92.-
GANZE SEEZUNGE 200g ...ccocoviouiniiiiiininieieniststesie sttt 59.-
LUIA SR )7 coomonmomomomonaiosmommoniosaoooeisoiioaioaioniioaioaioniioaioaionioo 46.-
STEINBUTT f1ir 2 Personen...........uuveevivivivuccininiciciiinisieicicininaenns 110.-

ZU ALLEN GRILLGERICHTEN EINE SAUCE INKLUSIVE:
Chimichurri, Morchelrahmsauce oder Sance Bérnaise

HAUSGEMACHTE 34.-
CARBONARA RAVIOLI
Mascarpone, Guanciale

Pecorino, Schwarzer Triiffel

FUSiLLI TRAPANESI 29.-
AL RAGouT DI VITELLO
Tomaten, Basilikum, Parmesan
Cedri Zitrone

FUusiLLI TRAPANESI 28.-
MIT FRISCHEM SPARGEL
UND MORCHEL

Beurre Blanc, Béirlauch

Pinienkerne, Cherrytomaten
GRUNES GEMUSE 8.-
GRILLIERTER 14.-
SPARGEL

TRUFFEL POMMES 16.-
WEISSWEIN RISOTTO 8.-
TRUFFEL RIsOoTTO 14.-
FLUSSIGES HIMBEER- 14.-

SCHOKOLADEN KUCHLEIN
Mit Vanilleglace

MARINIERTE
ERDBEEREN 11.-

Mit Schokoladensauce

KNUSPRIGE
APFELTASCHE

Vanilleglace, Caramel

FRISCH GEBACKENER 14.-
CHOCLATE CHIP COOKIE
Salziges Caramelglace und

Himbeeren

Entrecote, Rindsfilet und Rib Eye: ARG, Parmaschinken

und Guanciale: IT, alle anderen Fleischstiicke: CH,
Seezunge: NLD, Crevetten: VNM, Tuna: Philipinen,

Lachs: Norwegen, Wolfsbarsch und Dorade: Griechenland,
Steinbutt: Spanien

Alle Brot,- und Backwaren werden in derSchweiz produziert.
Fiir detaillierte Informationen zum Fischfang sowie bei
Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



PROSECCO MILLESIMATO N.V.
Furlan (IT)

Glera
9.50 | 66.-

CUVEE ALEXANDRE N.V.
Soutiran, 1° Cru (FR)
Pinot Noir, Chardonnay

Pinot Meunier
16.- | 110.-

FRANCIACORTA BRUT 2016
Villa Franciacorta (IT)

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco
13.- | 89.-

BrLANC DE BLANCS N.V.
Ruinart (FR)

Chardonnay

175.-

BILLECART BRUT ROSE N.V.
Billecart — Salmon (FR)

Pinot Noir, Chardonnay

125.-

DoM PERIGNON 2013
Dom Pérignon (FR)

Chardonnay, Pinot Noir
320.-

FISCHER’S FRITZ
FEDERWEISSER 2023

Turmgut Erlenbach (CH)
Pinot Noir
8.50 | 58.-

WHISPERING ANGEL 2023
Chitean d’Esclans (FR)
Grenache, Cinsault, Vermentino
11.- | 77.-

MiIRAvVAL 2023
Brad Pitt & Marc Perrin (FR)

Syrah, Grenache, Cinsault
69 « =

BLANC DU VILLAGE
SEMINAR 2023

Weingut Diederik (CH)

Cabernet Blanc, Sanvignac, Muscaris

9.50 | 65.-

RESTAURANT CoCoO
HEeEipa 2023

St. Jodern Kellerei (CH)

Savagnin Blanc
10.- | 69.-

RIESLING FEINHERB 2022
Weingut Wegeler (DE)

Riesling

9.- | 63.-

GRUNER VELTLINER
CARACTERE 2023

Weingut Weszeli (AT)
Griiner Veltliner
8.50 | 58.-

PETIT CHABLIS 2022
Domaine Durup (FR)

Chardonnay
9.50 | 66.-

NivaARrRIUS 2022

Nivarius Blancos de Finca (ES)
Tempranillo Blanco

9.50 | 60.-

RuLLry 1*® CRU 2021
Domaine Leflaive (FR)
Chardonnay

115.-

PERLATO DEL Bosco 2022
Tua Rita (IT)

Vermentino

60.-

CERVARO DELLA SALA 2022
Marchesi Antinori (IT)

Chardonnay, Grechetto
140.-

GERNE EMPFIEHLT IHNEN UNSER SERVICE

EINEN PASSENDEN DIGESTIF

PiNoT NOIR 2019
Klosterkellerei Einsiedeln (CH)
Pinot Noir

9.- | 69.-

G’ D’ESTOURNEL 2019
Chiteau Cos d’Estournel (FR)
Merlot, Cabernet Sanvignon

Cabernet Franc
11.- | 75.-

LAUREL 2022
Clos I Tervasses (ES)
Cabernet Sanvignon

Garnacha, Syrah
15.- | 105.-

TRUS RESERVA 2017
Bodega Trus (ES)

Tempranillo
13.- | 90.-

TREGGIAIA 2019
Villa Bibbiani (IT)

Sangiovese, Cabernet Sauvignon
9.50 | 66.-

CHATEAU PHELAN SEGUR 2016
Chétean Phélan Ségur (FR)
Cabernet Sanvignon

Cabarnet Franc, Merlot
110.-

ALTER EGo0 2019
Chéteau Palmer (FR)

Cabernet Sanvignon, Merlot
165.-

GUIDALBERTO 2022
Tenuta San Guido (FR)
Cabernet Sanvingon
Cabernet Franc, Merlot
105.-

ILATRAIA 2019
Brancaia (IT)
Cabernet Sanvignon

Petit Verdot, Cabernet Franc
110.-

WEINKELLER

Rarititen und Weinspezialititen
aus nah und fern finden Sie
in unserem schéonen Weinkeller.



