
Tuna Sashimi� 26.–
Tomatenvinaigrette 
Kapern, Koriander 

Ojo de Agua� 26.– | 39.– 
R i n dstata r
Feinstes Rind von Dieter Meiers 
Estancia in Argentinien,  
Kapern Cornichons, Schalotten 

Ba by-R a n de vom   � 21.– 
Holzkoh legr i ll
Von der Familie Bär vom  
Bürkliplatzmarkt, Apfel, Pistazie 
Stracciatella, Basilikum 

Ca r paccio� 29.–  
Ta rt u fi�
Trüffel, Trüffelvinaigrette  
Champignons, Baumnüsse  
Parmesan, Rucola

Kü r bis-� 16.–
cr è m esu ppe 
Kokos, Kerne, Kernöl

Gr i lli ertes �  19.–  
K noch en m a r k  
Kräutersalat  
Grilliertes Knoblauchbrot

Nüsslisa lat� 17.– 
Eierschwämmli, Croutons   
Feigen, Haselnussdressing

Tr io Leva n te� 28.– 
Geräucherte Aubergine  
Hummus, Gurkenjoghurt  
Kräutersalz, Olivenöl   
Hausgemachter Sesam-Bagel

Coco Gr i llw u r st  � 16.– 
Nach unserem eigenen Rezept,  
hergestellt von der Metzgerei 
Widmer im Toggenburg

Coco � 21.– 
Sou p Du m pli ng  �  
Gefüllt mit doppelt eingekochter 
Consommé, 3 Stück 

Shr i m p � 24.– 
Te m pu r a Bites  �  
Sriracha-Mayonnaise 
Limette 

Fett ucci n e con Fu ngh i� 29.–
Sauteierte Waldpilze, Peperoncino, Knoblauch 
Frühlingszwiebeln, Parmesan

Tortelli ni M a r e� 36.–
Zürcher Crevetten, Aglio, Olio, Peperoncino

Hu m m er Spagh etti a ll’a r r a bbi ata  � 44.–
Hummer, Tomate, Peperoncino , Basilikum

Tagli atelle «Ca na r d» � 39.–
Frische Tagliatelle in intensivem Entenjus,  
am Tisch mit der Entenpresse vollendet –  
eine Hommage an den französischen Klassiker.

Entrecôte, Rindsfilet und Ribeye: Argentinien (Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika  
erzeugt worden sein.) Ente: Frankreich; Lamm: Neuseeland ; alle anderen Fleischstücke: Schweiz;  
Crevetten: Vietnam, Schweiz; Tuna: Philippinen; Wolfsbarsch: Griechenland ; Hummer: Kanada;  
Trüffel: Europa; Mozzarella und Stracciatella: Italien;  Alle Brot- und Backwaren werden in der  
Schweiz produziert. Für detaillierte Informationen zum Fischfang sowie bei Allergien und Unverträglichkeiten  
fragen Sie unseren Service. Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

S N A C K S

S T A R T E R S

P A S T A



Sides
Trüffelmais  � 12.–
Fries mit Trüffelf lavour  � 14.5
Röstgemüse  � 8.–
Quarkspätzli  � 8.–
Crispy Safran Reis  � 8.–

Saucen� je 4.–
Chimichurri  
Kalabrisch Chili-Butter 
Gerösteter Knoblauch &Zitrone 
Eierschwämmlisauce
Sauce Béarnaise

Black A ngus  
Fi let Bu rger  � 48.–
Coleslaw, Trüffelmayonnaise 
Lattich, Tomate, Cheddar

R ehrück en� p.P. 76.–  
f ü r 2 P er son e n     �   
Preiselbeerapfel, Röstgemüse 
 Quarkspätzli, Rotkraut  
Marroni, Eierschwämmli  
Wildrahmsauce

K n uspr ige�  48.–  
En ten brust
Datteljus 
karamellisierte Marroni  
Quarkspätzli, Rotkraut

R ehsch nitzel  � 52.–
Preiselbeerapfel, Röstgemüse 
 Quarkspätzli, Rotkraut  
Marroni, Eierschwämmli  
Wildrahmsauce

K a lbskotelett  � 62.–
von der Insel Ufnau

R ib Ey e �   59.–
250 g, Argentinien

Pou letpa i lla r d 
200 g �  34.–

La m m K eba b  � 32.–
Fladenbrot, Krautsalat  
Hummus, Tzatziki  
Aubergine, Tomatensalsa

R ib Ey e K eba b  � 39.–
Fladenbrot, Krautsalat  
Hummus, Tzatziki  
Aubergine, Tomatensalsa

T u na Stea k   � 42.–
200 g

Lou p de M er   � p.P. 39.– 
Bu tter fly  
f ü r 2 P er son e n
Tomaten, Kräuter,   
Olivenöl

Cou pe Coco� 13.–  
Softeis, knuspriges Kataifi  
Pistazien, Honig, Zitronenzeste

Tir a m isu Ca k e� 13.–
Espresso, Kahlúa, 
Orange, Kakao

M a ngofrucht � 16.– 
«Cédr ic Grolet» 
Mango , Passionsfrucht  
Biskuit, Mousse, Kompott

Ca rotte Ca k e� 13.– 
R eloa ded
Karottenkuchen, Yuzu  
Vanillemousse 
karamellisierte Pekannüsse

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

S I G N A T U R E S  &  G R I L L

D E S S E R T

Jeder Hauptgang wird mit einer Sauce Ihrer Wahl serviert.


